
• Echamos en la jarra de nuestra Mastermix, mango pelado 
y troceado, sal, agua y programamos 3 minutos a 0 ºC de 
temperatura – Velocidad 9.

• Reservamos y distribuimos el mango en copas individuales.

• Echamos en la jarra de nuestra Mastermix tomate troceado, 
pan, sal, agua, ajo, vinagre y programamos 3 minutos a 0 ºC de 
temperatura – Velocidad 9 y a mitad del proceso añadimos aceite 
de oliva y continuamos con el proceso.

• Para finalizar servimos el contenido de nuestra jarra en las copas 
donde anteriormente hemos reservado el mango y listo para servir 
en la mesa.

SALMOREJO CON MANGO

2 Mangos.

1 Kg de tomates maduros.

Aceite de Oliva.

Vinagre.

Ajo.

Sal.

Pan de molde.

Cebollino.

INGREDIENTES

por Sergio Fernández

6
15

para   personas

minutos


